
 

Entradas     Starters     Vorspeisen 

 
 

COUVERT   €  5,00 
Selection of Bread, Butter, Amuse Bouche 

 

 

 

RABO DE LAVAGANTE, MANGA, ESPUMA DE “BISQUE” E CREME DE ABACATE E COENTROS 

“Sous-Vide” Atlantic Lobster-Tail, Mango, “Bisque-Foam”, Avocado and Coriandro-Creme 

“Sous-Vide” Atlantik Hummerschwanz,  Mango,  „Bisque-Schaum“ und Avocado-Creme mit Koriander 

 

€  36,50 

 

 

PEITO DE PATO FUMADO COM ENDIVIAS, PICKLE DE PÊRAS, MAIONESE DE CARDAMOMO 

Warm smoked Duck-Breast on Chicory, Pickled Pears, Cardamom Mayonnaise 

Warm geräucherte Entenbrust auf Chicorée, Gepickelte Birne, Kardamom Mayonnaise 

 
€  23,50 

 

 

 

CARPACCIO DO LOMBO DE NOVILHO, COM MOLHO DE AZEITE E PARMESÃO 

Carpaccio of Filet of Beef with Virgin Olive Oil and Parmesan 

Carpaccio vom Rinderfilet mit Virgim-Olivenöl und Parmesan 
 

€  22,00 

 

 

VIEIRAS  FRÍTAS EM TARTARE DE BETERRABA E MAÇÃ VERDE,  MOLHO LEVE DE WASABI 

Seared Sea Scallops on Beetroot-Tartare with green Apple and Wasabi-Sour-Cream 

Sautierte Jakobsmuscheln auf Rote-Bete-Tartar mit grünen Äpfel und Wasabi-Sauerrahm 
 

€  24,50 

 

 

FEUILLES DE BRIC RECHEADO COM “FOIE GRAS”  E MAÇÃ  EM MOLHO DE TRUFA 

Tower of Sesame Filo Pastry with warm “Foie Gras” and Apple’s on Truffle-Sauce 

Gefüllte Sesamblätter mit gebratener “Foie gras” und Äpfel auf Trüffeljus 
 

 €  25,50 

 

 

“WILLIE´S” RAVIOLI DE MARISCO E PEIXE COM MOLHO DE VERMUTE 

“Willie´s” Home-made Seafood Ravioli in a Vermouth Cream Sauce 

“Willie’s” Hausgemachte Meeresfrüchte-Ravioli in Vermute-Sauce 
 

 €  22,50 

 

 

QUICHE DE QUEIJO SÚIÇO EM MOLHO DE ALHO FRANCÊS 

Swiss Cheese Tartlet on creamy Leek Sauce 

Souffliertes Käse-Tartlett auf Lauch-Crème Sauce 
 

 €  19,80 (V) 

 

 

SOPA DE ERVA DE LIMÃO PICANTE COM FRUTAS DO MAR 

Spicy Lemongrass-Soup with Seafood Cocktail  

Scharfes Zitronengrassüppchen mit Meeresfrüchten   

 
€  18,00 

 
 

 

 

 

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado senão for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado. 

 

Se é alérgico ou intolerante a alguma substância alimentar e se tem dúvidas que esta foi utilizada na preparação ou confeção 

do produto a consumir, pode solicitar informação a um colaborador. 

Regulamento nº:1169/2011, de 25 de Outubro 


