Peixe Fish Fisch

LINGUADO COM MOLHO DE MANTEIGA E LIMAO, ESPARGOS VERDE E BATATAS NOVAS
Whole Sole pan-fried in Lemon-Butter-Sauce with Herbs, Green Asparagus and New Potatoes
Im ganzen gebratene Seezunge in Zitronen-Butter Sauce mit Krdutern, Griiner Spargel und Neuen Kartoffeln

€ 45,50

PEIXE GALO EM ESPINAFRE COM MOLHO DE CHAMPAGNE E MOUSSE DE BATATA
Fillet of John Dory on sautéed Spinach with Champagne-Sauce and Potato-Mousse
St. Petersfisch-Filet auf sautiertem Spinat mit Champagne-Sauce und Kartoffel-Mousse

€ 44,50

VIEIRAS SALTEADAS SOBRE RISOTTO DE TRUFFA
Sautéed Sea Scallops on Truffle-Risotto
Sautierte Jakobsmuscheln auf Triiffel-Risotto

€ 45,50

CAMAROES TIGRE COM MOLHO DE CARIL, MANGA E ARROZ COM PASSAS
Giant Tiger Prawns on a Light Curry Sauce with Mango and Raisin-Rice
Tiger-Riesencrevetten in leichter Curry Sauce mit Mango und Rosinen-Reis

€43,00

Carne Meat Fleisch

LOMBO DE VITELA BRANCA, RAGOUT FIN COM COGUMELOS, GNOCCHI
Medallion of Veal-Filet, “Ragout Fin” with Mushrooms, Gnocchi
Medaillon vom Kalbs-Filet ,, Ragout Fin“ mit Pilzen, Gnocchi

€ 44,50

CARRE DE BORREGO, TUBERCULOS, MOLHO DE TOMILHO E BATATA GRATINADA
Pink roast Rack of Lamb, Roasted Roots-Vegetables, Thyme-Jus and Gratin Dauphinoise
Rosa gebratenes Lamm Carré, Wurzelgemiise, Thymian-Jus und Kartoffelgratin

€47,00
TORNEDO DE NOVILHO COM MOLHO DE MADEIRA, LEGUMES E BATATA “ROSTI”
Grilled Tornedo of Beef-Filet in Madeira-Sauce with Vegetables and “Rosti” Potatoes
Gegrilltes Tornedo vom Rinderfilet mit Madeira-Sauce, Gemiise und Résti Kartoffel
€ 46,00

FIGADO DE VITELA COM PURE DE BATATA,”CONFIT” DE CHALOTAS E PERAS
Calves-Liver on Potato-Mousse with Confit of Shallots and Pears



Gebratene Kalbsleber an Kartoffelpiiree mit Schalotten-Confit und Birnen

€ 38,50

All gratuities added by our generous customers are distributed equally to all of ours Staff members

IVA (TAX) Incluido a Taxa em Vigor
% Plates Extra Charges of 3,00€ p/Plate



